
Des agriculteurs cultivent du colza
POURQUOI ?

  De la graine à l’huile
Une plante pleine d’énergie
Semée en août, la plante se développe durant une année entière pour produire  
de petites graines rondes et noires, qui seront récoltées en juillet.
Les graines seront ensuite pressées dans une unité de trituration pour obtenir de l’huile 
et des tourteaux.

Facilement reconnaissable en mai avec ses fleurs jaunes vives et odorantes, le colza 
appartient à la famille des oléagineux. Il est issu du croisement naturel du chou et  
le navet. 

COLZA

Un champ couvert de fleurs jaunes à l’automne ? Ce n’est pas du colza !
Il s’agit probablement de sa cousine la moutarde : une culture  
intermédiaire qui sert à protéger le sol entre deux cultures.  
Tout comme le colza, elle est de la famille des brassicacées.

Le devenir des graines de colza
Alimentation  

animaleTourteaux

Raffinerie

Trituration

Industrie  
alimentaire

Biocarburant

Huile 1 500
C’est la quantité de bouteilles d’huile de 1 L produite à partir  
d’1 hectare de colza (équivalent à 1,5 terrain de foot)

© Chambre d’agriculture de Meurthe-et-Moselle

Cr
éd

its
 : 

CA
N

s 
sa

uf
 m

en
tio

ns
 c

on
tr

ai
re

s 
 - 

To
ut

e 
di

ff
us

io
n 

et
 re

pr
od

uc
tio

n 
in

te
rd

ite
 - 

SR
 C

OM
 - 

©
 C

ha
m

br
e 

ré
gi

on
al

e 
d'

ag
ric

ul
tu

re
 d

e 
N

or
m

an
di

e 
- G

M
 - 

N
ov

em
br

e 
20

22

        normandie.chambres-agriculture.fr


