Guide des marcheés publics

}tn en restaurants collectifs
AGRICULTURES en Basse_Nor I andle
&TERRITOIRES
CHAMBRES D'AGRICULTURE : . -
NORMANDIE Agroallmentalre et prOX|m|te
L’objectif Le public
Permettre a chaque établissement public de s’approprier les
regles des marchés publics pour l'achat de leurs produits e Acteurs de la
utilisés en restauration collective. .
. . . . . . . . restauration
Faciliter le travail administratif de rédaction d’'un marché public llecti
via des éléments clés en main. 8 e_c s
Aborder les questions juridiques permettant de ne pas écarter publique
la réponse des fournisseurs locaux.
Le projet
Un an et demi de travail multi-partenarial a permis la construction d’un dossier
comprenant :
- Un guide d’utilisation qui :
o rappelle les principes fondamentaux des marchés publics,
o expligue la démarche a mettre en place et l'utilisation des
documents proposés,
0 détaille les principes de l'allotissement avec l'objectif de ne pas
écarter la réponse de fournisseurs locaux,
o0 donne des contacts dans les structures ressources pour aller plus
loin,
- Des modéles de documents ressources, facilement adaptables par tous :
0 Une proposition d’allotissement du marché alimentaire en familles
et sous familles,
0 Un cahier des clauses administratives particuliéeres (commun a tous
les lots),
o0 Pour chacune des 7 familles :

= Un cahier des clauses techniques particuliéres,

» Les tableaux des détails quantitatifs estimatifs (DQE) et
bordereaux de prix unitaires (BPU) pour chacun des 68 lots
suggeéreés.

Ces documents ont pu étre présentés par I'’ensemble des partenaires lors de 3
réunions tenues en septembre 2015, dans chaque département bas-normand, aupres
Une action des colléges et lycées de la région.
du PRDAR
financée par . . . R Py
Ces documents sont disponibles sur simple demande auprés des différents
partenaires. Ceux-ci sont amenés a évoluer/a étre mis a jour afin de rester conforme
au Code des Marchés Publics qui est en constante évolution.
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Les chiffres clés

Une proposition de [/ marchés déclinés en 68 Iots

Plus de 1 OO acteurs sensibilisés lors des réunions de présentation
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INTRODUCTION

La Régon de Basse-Normandie et les Départements du Calvados, de la Manche et de I'Orme ont souhaité travadler ensemble sur los
dlémaents clés nécessaires 4 la rédaction de marchés publice de fowrnitures alimentaires. Cette démarche commune a pour but
d'ac Iours £ collectifs rospectifs dans la mise on place de cahicrs des charges d'approvisionnement répandant aux riges
du Code das marchés publics.

Ca guide répond donc & deux objectfs iniu :
permattra & chaqua dtablissemant de &'approprier les ragles des marchés publics pour la mise en place d'un marché avac das
axomples concernant toutes las familles do produits consommés dans les restaurants coloctifs ;
< de facdter be travad adminstratif de rédaction d'un marché public en proposant des outis/éments qui peuvent dtre utisés par
tous,

Le Consed Régional ainsi que les Conseds Départernentaux portent chacun |3 volontd de faveriser les démarches d'approvisonnenment local
au sein de lours restaurants. C'est pourquai, il ont soubaité profiter do cotts démarche pour aborder los questions juridiques permattant de

ne pas écarter la rdponse des producteurs et fournisseurs locaux aux marchis publics de fournitures alimentaires. Amsi, s chambros
consularas ot représentants des producteurs, artisans, commargants ot de la Région B g, ayant ¢

l'offre locale ot de ses caractéristiques, ont été solicités pour intdgrer cette dé st IRQUA . bos d'agriculturs de
Normandie, la chambre des métiors et de Fartisanat de la Manche et [nterbso Normandie, La ridaction de ce guide a ﬂl‘ coordonnde par
IRQUA-Normandie et lag o .

Ce guide est desting & tout acteur de la restauration collective publique, gestionnaire ou chel cuisinier, souhaitant mettre en
place des marchés publics of souhaitant également y intégrer des prodults locaus.

En savoir plus

Le projet
Julie SAVARY - Chambre régionale d'agriculture de Normandie

02 31 47 22 90 - julie.savary@normandie.chambagri.fr

L’'action AEO4 « Agroalimentaire et proximité» du PRDAR Normand
Isabelle DAVID - Chambre régionale d'agriculture de Normandie
02 31 47 22 82 — idavid@irqgua-normandie.fr

Le PRDAR Normand 2014-2020.
La triple performance au service d’une agriculture durable.

A découvrir sur www.chambre-agriculture-normandie.fr
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